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Novostavba bitúnku s rozrábkou, chladiarňou a výťahom MILK, spol. s r.o. 

I. ZÁKLADNÉ ÚDAJE O NAVRHOVATEĽOVI 
 
 
1. NÁZOV 

 
    MILK, spol. s r.o. 
 
2. IDENTIFIKAČNÉ ČÍSLO 

 
31 449 336 
 

3. SÍDLO 
 
Korzo Bélu Bartóka 789/3 
929 01 Dunajská Streda 

 
4. OPRÁVNENÝ ZÁSTUPCA NAVRHOVATEĽA 

 
Ing. Béla Kürthy 
E- mail: milkvrakun@gmail.com 
Tel.: 0905/ 654 978 

  
5. KONTAKTNÁ OSOBA 

 
Ing. Béla Kürthy 
E- mail: milkvrakun@gmail.com 
Tel.: 0905/ 654 978 

 

 
II. ZÁKLADNÉ ÚDAJE O NAVRHOVANEJ ČINNOSTI 

 
1. NÁZOV NAVRHOVANEJ ČINNOSTI 

 
Novostavba bitúnku s rozrábkou, chladiarňou a výťahom 
 
2. ÚČEL 

 
Účelom navrhovanej činnosti je porážka hospodárskych zvierat, oviec a ošípaných  
z vlastného chovu  v množstve   12,5 DJ (dobytčích jednotiek) za týždeň živej váhy 
a rozrábka mäsa určeného na priamy predaj konečnému spotrebiteľovi v predajni  
navrhovateľa a tiež výroba mäsových výrobkov. Predkladaný zámer má za úlohu posúdiť 
navrhovanú činnosť na životné prostredie a jeho zložky. 
 
3. UŽÍVATEĽ 

 
MILK, spol. s.r.o. 

 
4. CHARAKTER NAVRHOVANEJ ČINNOSTI  
 
Charakter navrhovanej činnosti: nová 
Podľa prílohy č.8 k zákonu č. 24/2006 Z.z. o posudzovaní vplyvov na životné prostredie a 
o zmene a doplnení niektorých zákonov je navrhovaná činnosť zaradená nasledovne:  
 

mailto:milkvrakun@gmail.com
mailto:milkvrakun@gmail.com
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Kapitola 12. Potravinársky priemysel  
Položka č. 2 Bitúnky a mäsokombináty, hydinárske závody s kapacitou menej ako 50t/deň 
živej váhy  - pre uvedenú činnosť je potrebné vykonať zisťovacie konanie.  
      
 
5. UMIESTNENIE  NAVRHOVANEJ ČINNOSTI 

 
Miesto realizácie zámeru je navrhnuté: 

 

 Kraj                           Trnavský 

 Okres                          Dunajská Streda 

 Katastrálne územie    Vrakúň 

 Parcelné čísla                       491/6, 491/7 
 
 
6. PREHĽADNÁ SITUÁCIA UMIETNENIA STAVBY 

 

 
 
GPS súradnice: 

 Zemepisná šírka: 47.9386 N; 47°56'18.96" N 

 Zemepisná dĺžka: 17.6042 E; 17°36'15.12" E 
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7. TERMÍN ZAČATIA A SKONČENIA VÝSTAVBY A PREVÁDZKY NAVRHOVANEJ 

ČINNOSTI 
 

 Začiatok výstavby   august 2012 

 Ukončenie výstavby december 2013 

 Ukončenie prevádzky navrhovanej činnosti   nie je stanovené 
 
 
8. STRUČNÝ OPIS TECHNICKÉHO A TECHNOLOGICKÉHO RIEŠENIA 

 
Hlavným zámerom navrhovateľa je zriadiť spracovateľské miesto – bitúnok s rozrábkou, 
chladiarňou a výťahom kde bude porážaní hovädzí dobytok, ovce a ošípané z vlastného 
chovu. Bitúnok s rozrábkou je riešený ako pokračovanie jestvujúceho objektu  družstevnej 
závodnej kuchyne vytvorením haly na účely porážky HD, ošípaných, oviec a kôz.  Prístavba 
je umiestnená v katastrálnom území obce Vrakúň na parcele č. 491/6,491/7. Bitúnok 
s rozrábkou  je jednopodlažný objekt s riešením výlučne na účely porážky zvierat, chladenie 
mäsa, spracovanie vnútorností zvierat, prvotné spracovanie kože, skladovanie krvi 
a kafilérie. Závodná kuchyňa „jestvujúci objekt“ sa stane súčasťou technologického procesu. 
Súčasťou objektu sú aj hygienické zariadenia  pre personál, miestnosť upratovačky, 
nákladný výťah so strojovňou výťahu. Vchod je zabezpečený cez dvor pozemku.    
  
Členenie stavby na prevádzkové súbory a jednotky 

PS - 01  
 

PJ  - 01 - 01 
PJ  - 01 - 02 
PJ  - 01 - 03 
PJ  - 01 - 04 
PJ  - 01 - 05 
PJ  - 01 - 06 
PJ  - 01 - 07 

  PJ  - 01 - 08  

Prevádzkový súbor bitúnku MILK spol. s r.o. Vrakúň  
  
Prevádzková jednotka porážkárne 
Prevádzková jednotka chladenia - chladiace boxy 1 až 4 
Prevádzková jednotka  skladu krvi - chladená 
Prevádzková jednotka odpadov do kafilérie - chladená 
Prevádzková jednotka skladu koží - chladená 
Prevádzková jednotka opracovania čriev a žalúdkov (Držkáreň) 
Prevádzková jednotka medziskladu mäsa 
Prevádzková jednotka odpadového hospodárstva - pôvodná v areáli PD 

 
Hlavnou činnosťou zámeru bude porážka jatočných zvierat (hovädzieho dobytka, ošípaných, 
kôz a oviec) z vlastného uzavretého chovu s projektovanou kapacitou: 
 
Predpokladaná kapacita porážkarne – bitúnku je 12,5 dobytčích jednotiek*/týždeň počas 
jedného kalendárneho roka (30 týždňov prevádzky bitúnku). 
 
(*1 dobytčia jednotka (DJ) = 500 kg živej hmotnosti) 

 

Plánované množstvá porážaných zvierat / týždeň Vyjadrené v DJ / týždeň 

max.   5 ks HD 5  (2 500 kg) 

max. 20 ks ošípaných 6  (3 000 kg) 

max.   5 ks kôz  0,75  (375 kg) 

max.   5 ks oviec 0,75  (375 kg) 

Spolu DJ 12,5 

Spolu kg živej hmotnosti / týždeň 6 250 kg / týždeň 

Spolu kg živej hmotnosti / rok (30 pracov. týždňov) 187 500 kg / rok 
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Prevádzka podlieha zisťovaciemu konaniu vplyvov na životné prostredie - časť B. Prevádzka 
má plánovanú kapacitu 6 250 kg živej váhy/týždeň čo predstavuje 1 250 kg živej váhy/deň 
(pri týždni s piatimi pracovnými dňami).   
 

VÝROBNÝ PROGRAM 
 

Porážka jatočných zvierat (hovädzieho dobytka, ošípaných, kôz a oviec) z vlastného 
uzavretého chovu je v súlade s úpravami požiadaviek na konštrukciu, usporiadanie a 
vybavenie potravinárskej prevádzkarne s malým objemom výroby (ďalej len „štrukturálne 
požiadavky“) ustanovených v § 4 NV SR č. 359/2011 Z.z., ktorým sa ustanovujú požiadavky 
na niektoré potravinárske prevádzkarne a na malé množstvá.  
 
Jatočne opracované bravčové polovičky, štvťky HD, ½ kôz a ½ oviec budú presunuté 
pomocou plocháčovej dráhy do chladiarne. V chladiarni sa mäso vychladí a vyzreje. Pri 
teplote vzduchu v chladiarni od 0° do +3 °C a relatívnej vlhkosti 80 - 90 % sa zabráni 
rozmnoženiu mikroorganizmov a zabezpečí sa bezproblémový priebeh zrenia mäsa. Podľa 
požiadaviek zákazníka sa jatočne opracované zvieratá môžu po vyzretí deliť a vykostiť v 
samostatnej rozrábke mäsa. Delenie mäsa sa nebude nevykonávať v tom istom priestore 
ako porážka (výnimka zo štrukturálnych požiadaviek v zmysle Nariadenia vlády SR č. 
359/2011 Z.z).  
 
Prevádzka posudzovanej činnosti bude pozostávať: 
 

 Klietka zvierat – ohrada pre krátkodobé ustajnenie zvierat na dobu nevyhnutnú pre 
zabezpečenie potrebných manipulačných úkonov nasledujúcej porážky (prevádzka 
porážkarne sa nachádza v areáli farmy chovu zviera, t.j. zviera je privedené na 
porážku priamo z chovného miesta). Klietka zvierat priamo nadväzuje na vstup do 
priestoru porážkarne. 

 

 Porážkareň – novovybudovaný priestor vybavený požadovaným technologickým 
zariadením, prístrojmi a náčiním, v ktorej bude vykonávané zabíjanie a jatočné 
opracovanie zvierat. Po porazení a vykrvavení sa stiahnu z kože (HD, kozy a ovce) a 
zvieratá sa vykolia. Bachory hovädzieho dobytka budú vyčistené, presunuté do 
držkárne k spracovaniu, vnútorný obsah bachorov bude vyvezený do kontajnerového 
zásobníka hnoja a konfiškáty budú premiestnené do skladu konfiškátov, odkiaľ budú 
prevezené do chladeného skladu pre odpady do kafilérie. Črevá sa budú 
opracovávať v priestoroch držkárne. Zachytená krv sa bude prečerpávať do 
kontajnera v chladenej miestnosti pre zhromažďovanie krvi. 
 

 Rozrabkáreň – miestnosť na delenie mäsa. Mäso sa delí na menšie celky, pričom sa 
odstránia nepožívateľné časti, upraví sa podľa veľkosti a tvaru, v prípade delenia 
bravčového mäsa sa v deliarni sťahuje aj chrbtová slanina.  

 
Jednotlivé technologické postupy budú vykonávané krok za krokom tak, aby nedošlo k 
porušeniu bezpečnosti získavaného produktu kontamináciou t.j. každá technologická 
operácia bude prevádzaná vždy v inom čase a medzi jednotlivými úkonmi sa zabezpečí 
výkon opatrení na zabránenie kontaminácie mäsa (vyčistenie pracovného miesta, čistenie 
prípadne sterilizácia pomôcok a náradia). Na porážkáreň nadväzuje odvešovňa hovädzích 
štvrtiek, bravčových, kozích a ovčích polovičiek, chladiareň v PJ-01-02 chladiarenský box 1, 
2 a 3 a chladiareň pozastaveného mäsa v PJ-01-02 chladiarenský box 4. 
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 Chladiarenský box – chladená miestnosť na skladovanie mäsa nad bodom mrazu. 
Týmto spôsobom sa zabráni rozmnožovaniu mikroorganizmov a zabezpečí sa 
bezproblémový priebeh zrenia mäsa.  

 
Mäso z chladiarne bude expedované cez existujúcu expedičnú miestnosť dopravnými 
prostriedkami určenými na prevoz mäsa priamo k spotrebiteľovi alebo do obchodnej siete. 
Chladiareň pozastaveného mäsa a chladiareň H1/4, B1/2, kozích ½ a ovčích ½ , sklad krvi  
a ostatné miestnosti s potrebou chladenia budú vybavené výparníkmi napojenými na 
chladiace jednotky situované v strojovni chladiarenských zariadení. V priestoroch budú 
vybudované sociálne zariadenia a miestnosť na výrobu TÚV. 
 
Chladiaca technológia 
Chladica technológia 1.09 schladenie po porážke – 48 m3 
Chladiaca technológia 1.10 chladiareň -  22 m3 
Chladiaca technológia 1.07 sklad  - 14m3 
Chladiaca technológia 1.05 kafiléria – 35 m3 
Chladiaca technológia kožiareň – 27 m3 
Chladiaca technológia 1.06 spracovanie čriev – 54 m3 
 

 Výťah - nevyhnutnou súčasťou prevádzky bude nákladný výťah o nosnosti 500 kg, 
dodávky MEZOLIFT s.r.o Dunajská Streda.  

 

 Vzduchotechnické zariadenie – musí vyhovovať hygienickým a technologickým 
požiadavkám. Jeho prevádzka musí byť bezpečná, hospodárna, nesmie ohrozovať 
životné prostredie a zdravie a musí spĺňať požiadavky na najvyššie prípustné 
hodnoty hluku a vibrácie. Je riešené tak, že jeho prevádzkou nemôže dochádzať k 
šíreniu požiaru a jeho splodín. Vzduchotechnické zariadenie s úpravou teploty 
privádzaného vzduchu musí byť vybavené automatickou reguláciou. 
 

Vetranie bude v  priestoroch porážkárne PJ-01-01, držkárne PJ-01-06, skladu koží PJ-01-
05, skladu odpadov do kafilérií PJ-01-04 a skladu krvi PJ-01-03  rieši profesista TZB. 
Klimatizované pracoviská: PJ-01-01 Porážkáreň, PJ-01-06 Držkáreň - rieši profesia TZB. 
 
Popis technológie porážky jatočných zvierat: 
V zmysle § 2 Nariadenia vlády Slovenskej republiky č. 359/2011 Z.z., ktorým sa ustanovujú 
požiadavky na niektoré potravinárske prevádzkarne a na malé množstvá, v ktorom sú 
implementované osobitné hygienické predpisy pre potraviny živočíšneho pôvodu Nariadenia 
Európskeho parlamentu a Rady (ES) č. 853/2004 prevádzkovateľ bitúnku (porážkarne), 
ktorý patrí medzi potravinárske prevádzky s malým objemom výroby vopred oznámi 
príslušnej veterinárnej a potravinovej správe čas zabíjania a počet a pôvod zvierat tak, aby 
jej umožnil vykonať prehliadku ante mortem na farme alebo bitúnku. Účelom prehliadky ante 
mortem je určiť, či nie sú žiadne príznaky svedčiace o akomkoľvek stave, ktorý by mohol 
nepriaznivo ovplyvniť zdravie ľudí alebo zvierat a rozhodnutie o tom, či zviera môže byť 
zabité na spotrebu ľuďmi a určiť, či nie sú žiadne príznaky svedčiace o tom, že bola 
narušená pohoda zvieraťa. Zodpovednosť za prehliadku ante mortem na bitúnku spočíva na 
úradnom veterinárnom lekárovi (ÚVL) = veterinárnom inšpektorovi (VI) príslušnej regionálnej 
veterinárnej a potravinovej správy, ktorý ju vykonáva. Tieto prevádzkarne v prevažnej miere 
vykonávajú činnosti zamerané na zabíjanie domácich kopytníkov nepravidelne počas týždňa 
a preto je potrebné vopred oznámiť regionálnej veterinárnej a potravinovej správe čas 
zabíjania a počet zvierat tak, aby jej umožnil vykonať veterinárnu prehliadku. 
 
Porážka ošípaných 
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Na omráčenie zvieraťa sa použijú omračovacie kliešte alebo pištoľ. Úder na čelovú kosť by 
mal byť prevedený tak, aby nedošlo k prerazeniu lebky. Znehybnené – omráčené zviera sa 
uviaže za zadnú nohu retiazkou a pomocou kladkostroja vyzdvihne do vykrvovacej polohy. 
Prevedie sa vykrvovací rez, krv vyteká do podloženej záchytnej nádoby vyčlenenej na tento 
účel. Po vykrvení sa telo ošípanej umyje a položí na odštetinovací stôl. Tu sa koža ošípanej 
obára horúcou vodou a povrch kože sa zbavuje štetín. Po odštetinovaní sa telo ošípanej 
dočisťuje škrabkami prípadne sa môže opáliť horákom. Škrabkami sa odstránia paznechty. 
Uvoľnia sa šľachy na zadných končatinách, na ktoré sa kus opäť zavesí do zvislej polohy. 
Pred vykoľovaním sa telo ošípanej  ešte raz umyje prúdom vody. Vykolenie začína rezom 
cez panvovú kosť smerom zhora nadol, po oboch stranách sa vyreže konečník, ktorý sa 
podviaže. Otvorí sa brušná dutina rezom noža zhora nadol a vyberie sa celý tráviaci trakt 
spolu so slezinou a močovým mechúrom. Potom sa uvoľnia vnútornosti hrudnej dutiny, 
vyberie sa korienok (bravčový koreň pozostáva z pečene, pľúca, srdce, priedušnica, 
pažerák) a vyreže jazyk. Potom nasleduje rozdelenie kusa na dve polovice. Robí sa buď 
elektrickou pílou alebo ručným sekáčom. Následne sa uvoľní vnútorný tuk a vylupujú sa 
ľadviny. Nasleduje veterinárna prehliadka a označenie mäsa príslušnou veterinárnou 
pečiatkou. Bravčové polovičky a vnútornosti určené na ďalšiu spotrebu sa opláchnu, nechajú 
vychladnúť a premiestnia do chladiarne s priestorovou teplotou 0°C až 3°C (PJ-01-02 box 1, 
2 a 3). 
 
Porážka hovädzieho dobytka 
V omračovacom boxe sa HD omráči omračovacím prístrojom, po otvorení dverí boxu sa kus 
vyvalí mimo priestor boxu. Tu sa za zadnú nohu pomocou retiazky uviaže na pomocný 
zdvíhací prípravok a pomocou kladkostroja zdvihne do vykrvovacej výšky a presunie nad 
vykrvovací vozík, kde sa vykrvaví. Pomocný zdvíhací prípravok s reťazami (rozporka) je 
univerzálny  - po jednoduchej úprave sa môže používať na všetky jatočné zvieratá ( je to 
atyp a skonštruuje sa u investora - podľa potreby).  
 
Po vykrvení sa odsunie a zvesí na pripravenú pracovnú plochu, kde sa prevedie postupné 
opracovanie končatín, ich oddelenie, ďalej sa postupne stiahne koža z nožín, brucha a 
bokov a po oddelení rohov i z hlavy. Uvoľní sa pažerák a prereže sa spona panvová. Spustí 
sa rozporka a dvoma hákmi sa zahákne kus za šľachy zadných nôh. Vyzdvihne sa do 
úrovne ramien (zadné nohy) opracuje konečník, rozreže sa koža vzadu a čiastočne sa 
stiahne. Upevnením retiazky do viazacích kruhov v podlahe sa koža postupným zdvíhaním 
rozporky stiahne. Kusu visiacemu na hákoch rozporky sa oddelí hlava, vykolí sa, vyberú sa 
droby a po prehliadke sa zavesia na pripravené koše na droby. Potom sa kus rozpolí, 
rozštvrtí. Na záver kus podstupuje veterinárnu prehliadku, po následnej kontrole bude 
veterinárom vypálená príslušná veterinárna pečiatka. H ¼ sa prevezú do nadväzujúce 
odvešovanie k vychladnutiu. Po vychladnutí cca 4 hodiny sa presunú do chladiarne mäsa s 
priestorovou teplotou 0° až 3°C kde sa vychladí na teplotu v jadre mäsa cca 6° až 7°C. 
 
Porážka kôz a oviec 
Kozy a ovce sa presunú do omračovacieho priestoru, omráčia sa omračovacími kliešťami, 
navesia na kladkostroj a vykrvavia do predom pripravenej nádoby. Oddelí sa hlava a stiahne 
koža. Kus sa vykolí, vo vnútri sa opláchne a prevesí na plocháčovú dráhu na odvesenie, 
následne do chladiaceho priestoru. 
 
Strojnotechnologické zariadenia 
- Omračovacie kliešte FREUND STUN E430 - zdroj 
- Omračovacie kliešte FREUND BTR 100 AVS – kliešte 
- Zdvíhacie zariadenie porazených zvierat - reťazový kladkostroj Demag DC PRO 1000 kg 
- Mostový žeriav rukou vedený Atyp 1600 kg 
- Prípravok na uchytenie porazených zvierat 
- Visutá váha tvaru plocháča - nerez 800/150 
- Kombinovaný odštetinovač s naparovacou vaňou -  dodávka firmy FARM PROFI Modra 
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- Nerezové stoly 
- Stôl na dočistenie trubkový 1500 x 2000 
- Police s uchytením na stenu 400 x 2000 
- Vykrvovací nôž EBH 12 T 
- Vykrvovací nôž EBH 12 T – náhradný nožík 
- Mäsiarsky klát 600/600 
- Umývadlo nerez na nohe – kolenový spínač 
- Sprcha stojánková RU 
- Drobné zariaďovacie predmety 
- Sterilizátor na nože a sekáče - digitálny 
- Nerezový regál pojazdný 
- Police s uchytením na stenu 400x2000 
- Nádrž na krv 
- Klietka na porážku BD 
- Klietka na porážku HD 
- Nádoby na odpady 240 l 
- Zariadenie na opracovanie bachorov HD 
- Zariadenie na rozoberanie čriev 
- Plocháčová dráha 70 x 15 mm 
 

 
9. ZDÔVODNENIE POTREBY NAVRHOVANEJ ČINNOSTI V DANEJ LOKALITE 

 
Zámerom navrhovateľa  je zriadiť spracovateľské miesto – bitúnok s rozrábkou, kde bude 
porážaný hovädzí dobytok, ovce a ošípané z vlastného chovu a na trh bude privádzaný 
produkt s pridanou hodnotou teda mäso na priamy predaj konenčnému spotrebiteľovi 
v predajni žiadateľa a tiež výroba mäsových výrobkov. 
 
Spoločnosť MILK, spol. s r.o. bola založená spoločníkmi, ktorými je 14 poľnohospodárskych 
prvovýrobcov, predvšetkým poľnohospodárskych družstiev. Hlavnou ambíciou spoločnosti  
bola činnosť zameraná na koordináciu odbytu spoločníkov a zlepšenie vyjednávacej pozície 
na trhu, ako spoločnej obchodnej spoločnosti. 
Spoločnosť neskôr prestala plniť túto svoju funkciu a niekoľko rokov nevyvíjala takmer 
žiadnu činnosť. V poslednom roku sa však konatelia rozhodli opäť  obnoviť jej činnosť 
a hospodáriť na pôde, ktorá je nespôsobilá pre poberanie jednotnej platby na plochu, ide 
o 9,7 ha ornej pôdy, ktorá bola v minulosti zabratá v súvislosti s výstavbou vodného diela 
Gabčíkovo – Nagymáros a použitá na výstavbu príjazdovej cesty. Táto bola technicky 
rekultivovaná a stala spôsobilou pre pestovanie poľnohospodárskych plodín.  
 
Súčasným zámerom navrhovateľa je rozšíriť uvedenú činnosť o chov hospodárskych zvierat, 
oviec a ošípaných. Pre tieto účely si navrhovateľ prenajal nevyužívanú budovu, ktorá je vo 
vlastníctve ARVUM, Poľnohospodárske družstvo. Budova v minulosti mala plniť podobný 
účel. K hlavnému dvojpodlažnému objektu bol pristavaný menší jednopodlažný objekt. Na 
prízemí sa nachádzajú sklady a rozvodňa a na poschodí sa nachádza bývalá jedáleň 
s bývalou závodnou kuchyňou, ktorá už niekoľko rokov neplní svoju funkciu.  
 
V rámci realizácie navrhovanej činnosti sa plánuje k existujúcej budove a jej jednopodlažnej 
prístavbe pristavať nová časť, na parcele 491/7. V novostavbe bude umiestnený bitúnok 
s chladiarňou, v jednopodlažnom objekte bude rozrábka a tiež tu bude inštalovaný výťah, 
ktorý spojí bitúnok s výrobňou mäsových výrobkov na poschodí existujúcej budovy.  
 
Navrhovaná činnosť umožní spoločnosti priniesť na trh produkt s pridanou hodnotou – mäso 
na priamy predaj konečnému spotrebiteľovi v predajni navrhovateľa a tiež výrobu mäsových 
výrobkov domáceho pôvodu, vyprodukovaných priamo v regióne Dunajská Streda.  
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Novostavba bitúnku s rozrábkou, chladiarňou a výťahom MILK, spol. s r.o. 

 
 
 
10. CELKOVÉ NÁKLADY 

 
Odhadované náklady na vybudovanie bitúnku s rozrábkou sú 150 000,- EUR 
 
 
11. DOTKNUTÁ OBEC 

 
Obec Vrakúň 
 
12. DOTKNUTÝ SAMOSPRÁVNY KRAJ 

 
Trnavský kraj – Úrad Trnavského samosprávneho kraja 

 
13. DOTKNUTÉ ORGÁNY 

 
 Obvodný úrad životného prostredia Dunajská Streda 
 Obvodný úrad, odbor krízového riadenia Dunajská Streda 
 Okresné riaditeľstvo hasičského a záchranného zboru v Dunajskej Strede 
 Regionálny úrad verejného zdravotníctva so sídlom v Dunajskej Strede 

        Regionálna veterinárna a potravinová správa Dunajská Streda 
 Obvodný úrad cestnej dopravy a pozemných komunikácii v Dunajskej Strede 
 
 

14. POVOĽUJÚCI ORGÁN 
 

Povoľujúcim orgánom v zmysle zákona č.24/2006 Z.z. o posudzovaní vplyvov na životné 
prostredie v znení neskorších predpisov, je obec alebo orgán štátnej správy príslušný na 
vydanie rozhodnutia o povolení navrhovanej činnosti podľa osobitných predpisov. 
 

 Obec Vrakúň 

 Regionálna veterinárna a potravinová správa Dunajská Streda 
 

 
15. REZORTNÝ ORGÁN 

 
Ministerstvo pôdohospodárstva a rozvoja vidieka Slovenskej  republiky  
 

 
16. DRUH POŽADOVANÉHO POVOLENIA NAVRHOVANEJ ČINNOSTI PODĽA 

OSOBITNÝCH PREDPISOV 
 

Povolenie v zmysle zákona č. 50/1976 Zb. o územnom plánovaní a stavebnom poriadku 
(stavebný zákon)  v znení neskorších predpisov  a rozhodnutie o schválení prevádzkarne 
pre produkty živočíšneho pôvodu vydané príslušnou regionálnou veterinárnou 
a potravinovou správou podľa §  41 zákona č.39/2007 Z.z. o veterinárnej starostlivosti 
v znení neskorších predpisov. 

 
 

17. VYJADRENIE O PREDPOKLADANÝCH VPLYVOCH NAVRHOVANEJ ČINNOSTI 
PRESAHUJÚCICH ŠTÁTNE HRANICE 

 
Vplyvy navrhovanej činnosti na životné prostredie nebudú presahovať štátne hranice 


